ВОПРОСЫ К ЗАЧЕТУ ПО УГЛЕВОДАМ
1. Почему углеводы получили свое название? Всегда ли оно верно? Докажите.

2. Как еще называют этот класс соединений? Почему?

3. На какие классы можно разделить углеводы? По какому признаку? Приведите примеры.

4. К каким ранее изученным классам органических соединений можно отнести глюкозу? Можно ли доказать это практически? Какие другие моносахариды имеют такие же функциональные группы?

5. Имеет ли глюкоза изомеры? Что вы о них знаете?

6. Каково строение молекул глюкозы кристаллической? Что происходит с ними при растворении в воде?
7. Могут ли все формы глюкозы реагировать с гидроксидом меди  (II), а при нагревании?
8. Как доказать, что спелое яблоко содержит глюкозу?

9. Кто впервые получил искусственный углевод (точнее смесь)? Из чего?

10. Какое общее свойство есть у сахарозы и крахмала? Как это можно подтвердить в лабораторных условиях?

11. В каком природном «веществе»  одновременно встречаются  глюкоза и фруктоза? Как дома можно получить эту смесь?

12. Почему подмороженный картофель имеет сладкий вкус?

13. Сок зеленого яблока дает реакцию с йодом, а спелого ─ реакцию «серебряного зеркала», как это можно объяснить?

14. Из чего в природе образуется крахмал?

15. Какой еще полисахарид (помимо крахмала) вы знаете? Что общего он имеет с крахмалом?

16. Чем отличается крахмал от целлюлозы и почему?

17. В чем отличие в применении крахмала и целлюлозы? Почему?

18. Какой еще природный полимер вы знаете? В чем его отличие от полисахаридов? С чем это связано?

19. Помимо углеводов, какие еще органические вещества употребляют в пищу? Что целесообразнее применять?  Почему?

20. Какие предприятия по переработке углеводов вы знаете?

21. Какое общее свойство есть у ди- и полисахаридов с жирами? Как оно реализуется в нашем организме?

22. Расшифруйте названия: виноградный сахар, свекловичный сахар, молочный сахар, солодовый сахар, плодовый сахар, сахар крови, фруктовый сахар.

23. Как получают сахарозу в промышленности?

24. Какие волокна получают из целлюлозы? 

